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GUÍA DE CULTIVO ORNAMENTAL PEPPER SALSA 
Ají ornamental Salsa 

Capsicum Annuum 
 

INFORMACIÓN DE CULTIVO 
 
 

Este  ají  ornamental  se  caracteriza  por  ser  compacto  y  uniforme,  con 
grandes frutos al borde de la planta, de  múltiples colores. Posee  una 
larga vida en maceta y es tolerante al calor. 
Disponible en colores Naranjo oscuro, Naranjo, Rejo, Amarillo y Rojo- 
Amarillo (foto) 

 
 
 
 
 
 

PRODUCCIÓN DE ALMÁCIGO 

 
Germinación 
A los 10- 12 días con temperaturas de 20- 22°C. 
Tiempo en almacigo 
5- 6 semanas en bandeja de 255. 

 
 

PRODUCCIÓN DE PLANTA TERMINADA 
 

Tamaño de maceta 
1 planta en maceta de 9 cm; 3 plantas en maceta de 15 cm. 

 
Sustrato 
Conductividad eléctrica 1,5- 2.0; pH 5,5 -6,0. 

 
Semanas desde siembra a término del cultivo 
14 a 17 semanas (dependiendo de las temperaturas nocturnas). 

 
Temperatura diurna 19 – 31°C. 
Temperatura Nocturna 16 -21°C. 

 
Posición en Jardín 
A pleno sol, con suelos bien drenados. 
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Observaciones 
No son necesarias las aplicaciones de Reguladores de crecimiento para Salsa. 
Los ajíes ornamentales son sensibles a pesticidas basados en aceites, se han observado algunas 
fitotoxicidades en condiciones de alta luminosidad. 

 
 
 
 
 

Nota: Los productores deberán utilizar la información presentada aquí como un punto de partida. 
El tiempo de cultivo varía dependiendo del clima, ubicación, época del año, y condiciones 
ambientales del invernadero. 

 
La fertilización sólo sirve de guía. Es responsabilidad del productor leer y seguir todas las 
instrucciones de la etiqueta para cada producto específico. 
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